10 Martedi 28 Luglio 2026

ITALIA MONDO »

Ct

Fine e solare,
teso e complesso,
dosato al minimo
esprime tutto
lostile del brand

Maison Paillard, debutto

con prova d’artista

del Blanc des Blancs 2015

Solo Grand Cru, etichetta firmata Jeft Kowatch

» di AntonioPaolinl

ielo azzurro e sole caldo (non

una novita di questi tempi, lo

sappiamo bene) sulla terrazza

romana che Alice Paillard e la

suasquadra (in prima fila, sorridente, il

distributore e socio Luca Cuzziol) han-

- noscelto perildefiléitaliano della nuo-

vacreaturadellamaison fondatadapa-
paBruno.

Ma, al dila della lunga estate calda
che stamettendo a dura prova Italia ed
Europa occidentale, stavolta cornice e
colori sono esattamente in sintonia col
protagonista. Eil Blanc des Blancs 2015
che debutta, solo uve da Grand Cru (il
top. della classificazione dei vigneti in
Champagne) ¢, inaccordopienoallosti-
ledellacasacosicomesiédelineatonel-

lasuaparabolastorica, interventi al mi-

nimo, a cominciare dal dosaggio: solo3

gramumi, 1a fascia bassa dell'Extra Brut,.
e spazio alla voce libera di annata e vi-
no.

Annata, la 2015, certo non lineare,
conriserveidriche, garantite dalle piog-
gedifine2014 e deiprimi mesi successi-
vi, divenute preziosemanmano chel'al-
temanza di quelli successivie andataa
sfociarenell'ormaiquasiinesorabile pe-
riodo di calore esiccita cui i mutamenti
climaticicistanno ormaiabituando.

Spiega, al solito con sorridente pro-
prieta, Alice: «ll gioco da noi non & mai
quello di imporsi al millesimo, ma lo
sforzo di interpretarlo e “aiutarlo”, per
cosl dire, a rivelarsi». E a farlo in modo
cheil culmine del processo (cheasua
volta non & che l'inizio di una nuova
fase potenziale di evoluzione) si ma-
nifesti dieciannidopo laraccolta. Per-
ché il ‘15 B.de B. targato Paillard, ov-
viamente 100% Chardonnay, un
quarto delle basi, come al solito, vini-
ficatoinlegnipiccoliesausti e nonim-
pattantisenondalpunto divista “fisi-
¢o”, poi sette anni sui lieviti e due di
bottigliapercompletarel'armonizza-

zione,nonvede laluce (leggi: merca-
to) prima che sia trascorso il decen-
nio., A solennizzare il valore di vino ¢
processo, la scelta (anch'essa ormai
consolidata)‘della casa di legare a
ogni edizione delvino il lavoro di un
artista che ne disegna Letichetta,

Claim e sunto deipre :“fare del-
Claim e sunto dei proposit
lavita.., un‘opera’. Prescello per fir-
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tempo trasferitosi in Europa, in Bel-
gio, doveilsuolavoro sul colore, parti-
todallascuolaastratta “madein Usa”
(da Rothko in avanti) ha incontrato
quello della grande scuola fiammin-
gaesietradottonell'uso diricette spe-
cialidiolivegetali recuperate dal pas-
sato e rielaborate dallo stesso Kowat-
ch.

E se sprofondita e trasparenza» so-
nole parole chiave delsuo lavoro, pos-
snnmranquﬂlamgmemereappﬁos s
tealla classe dello Champagne che il
suolavomismﬁasuuﬁzﬁbpniglia.])é-
butto classicamente floreale, poi una
lungascia, complessa quanto elegan-
te, ¢ trama avvolgente ed elegante,
ma estesa de aj_ll_ungata_ da evidenti,
preziose spinte acide. Solare, senza
un refolo d'afa. Gia in perfetta forma
mapronto, neltempo, astupire anco-
ra. ®

Sopraaltitolo
Allce Paillard
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labottiglia
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inyvignalacasa
fondatadaEnzo
econdottaora
daMarialLivia
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Manicardi, oltre gli aceti
ecco anche i vini:
(Grasparossa nel cuore

Un festoso Vino della Casa e il cru €a del Fiore

"\ ediciilnome? ovviocheunaro-
~ busta' maggioranza lo associ al
volo alle: preziose ampolline
contenentil'oro liquido di Mo-
dena: il Balsamico Tradizionale ¢ il
poirestodellaltaniadegliaceti. Del re-
sto, il lavoroiniziato da Enzo Manicar-
di (da quasi un mezzo secolo) e conti-
nuato dalla famiglia, con la figlia Ma-
ria Livia in prima linea e suo figlio Al-
berto ora a coadiuvarla, ha fatto cen-
tro. E dato fama al brand. Ma proprio
alfondatoresideveanchelascelta (ap-
passionata e proseguita con im pegno
dai nuovi attori) di far vino. E dove se

nona Castelevetro, patriadel Graspa-

rossa? E Il che Manicardi acquista
nell’80 terra e vara il progetto, racco-
gliendonell'83leprimeuve.

<Cuore (e spina dorsale) della gam-
ma aziendale restano, come detto, gli
aceti nelle varie declinazioni: con ov-

+| Vio spartiacque tra Dop ¢ Igp e, per

questi ultimi, scala in ascesa di com-
plessitadai “triangolari” ai seduttiviin-
vecchiati “etichetta Bronzo”. Aguida-
re il defilé dei Tradizionale sono inve-
ce |"oltre 12 anni” e il regale “oltre
25".Maancheil vino, purse con misu-
ratoplafond, hacatalogo ben articola-
0

Siva dal Pignoletto (alias Grechetto
Gentile) eunBrutcharmataiLambru-
SCO {l'auaccamen_to ai quali & ribadito
-anche dall’adesione al gruppo dei Cu-
stodi del vitigno, team di aziende im-
pegnato‘a esaltame e sbanalizzame
immagine ¢ reputazione, e felice pro-
tagonista di recente, con successo
esemplare, di “Abruzzo in Bolla®, la
kermesse annuale che L'Aquila dedi-
coallebollediqualita).

Trele etichette su cui la cantina (at-
tualizzataadovereneicontenutitecni-
ci) punta con pit evidenza: il Fabula,
I'ammiccante Vino di Casa e il cru Vi-
gnaCadelFiore.

EunGrasparossaallevato in posizio-
nespecialmentefavorevole quest'uli-
mo, puntadidiamante della produzio-
ne. Uve (d'ultima annata) maturate a
300 metridiquota, macerazione ragio-
nata, autoclave, residuo zucchering
(sui 12' grammi) che 5a volutamente
(parola che ritora) di tradizione, al-
colcontenuto (oggiun vantaggio), pia-
cerd agliamanti del Lambrusco i Ca..
stelvetro pili classico e fara beneilsuo
aﬂ#w&lﬂvﬂla,cumedampiune.
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Fabula, nato con dedicaa “lady Veva”
(all’anagrafe Ginevra), moglie del fon-
datore, blend in abito rosadi Lambru-
sco e Pignoletto vinificati entrambi in
biancoi(senza macerazione ciod), an...

codimorbidezzaassaipitievidente.
Anima conviviale dichiarata infine

per_i'a!uoﬁraspamssaﬂﬁc.iwmodel-

taCasa,élichettaamnﬁccmteacdmi-

Vi in trattoria o €no-osteria e festosi
pranzidifamigliao tra amici. Sostara-
glonata sulle bucce, a estrarre quanto
serve perrenderlo 1a.... tortellino, gri-
gliata e (se capita) zampone. ma alcol
anche qui contenutissimo (1] gradi
appena) cheinvitaalsecondo calice. B
residuo fissato su quel tanto chebasta
a bilanciare il ben noto “grip" tipi
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Soprailtitolo

aceti etichetta

bronzo e qui
duevini
Manicardi :




